PROCEDURA ZAPEWNIENIA ZYWIENIA DZIECIOM
Z PRZEDSZKOLA SAMORZADOWEGO NR 2 W CHEEMKU
W OKRESIE CZASOWEGO OGRANICZENIA FUNKCJONOWANIA
PLACOWKI W ZWIAZKU Z ZAPOBIEGANIEM,
PRZECIWDZIALANIEM 1ZWALCZANIEM COVID -19
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1.  Przedszkole zapewnia wyzywienie dzieciom w czasie ich przebywania na terenie
placéwki.

2.  Positki przygotowywane s przy zachowaniu wszelkich niezbednych $rodkéw
higieny.

3. Pracownicy kuchni dezynfekuja rece przed kazdym wej$ciem do pomieszczenia,
gdzie przygotowywane s positki;

4.  Myjarece:
a. przed rozpoczeciem pracy,
b. przed kontaktem z zywnoS$cig, ktora jest przeznaczona do bezposredniego
spozycia, ugotowana, upieczona, usmazona,
po obrobce lub kontakcie z zywnoS$cig surowa, nieprzetworzong,
po zajmowaniu sie odpadami/$mieciami,
po zakonczeniu procedur czyszczenia/dezynfekcji,
po skorzystaniu z toalety,
po kaszlu, kichaniu, wydmuchaniu nosa,
po jedzeniu i piciu ;
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5. Myja rece zgodnie z instrukcja zamieszczong w pomieszczeniach sanitarno-
higienicznych;

6. Odbierajac produkty dostarczane przez osoby z zewnatrz, zaktadaja rekawiczki
oraz maseczki ochronne;

7.  Wyrzucaja rekawiczki/myja rekawiczki i wyrzucaja wszelkie opakowania,
w ktérych zostaty dostarczone produkty do worka na $mieci i zamykaja go szczelnie;
jesli rozpakowanie produktu w danym momencie nie jest mozliwe
lub musi on pozosta¢c w opakowaniu, pracownik kuchni myje/dezynfekuje
opakowanie;
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Przygotowujac positki zachowuja odlegtos¢ stanowisk pracy zgodnie
z obowigzujacymi przepisami;

Po zakonczonej pracy, dezynfekuja blaty kuchenne oraz inne sprzety, srodkami
zapewnionymi przez dyrektora przedszkola;

Myja naczynia, sztuéce w zmywarce w temperaturze minimum 60°C
przy uzyciu detergentéw do tego stuzacych lub je wyparzaja.

Positki dla dzieci odbierane sg z kuchni tak, aby pracownicy kuchni
nie mieli kontaktu z opiekunami, wychowawcami dzieci.

Dzieci spozywaja positki przy stolikach w jadalni z zachowaniem odlegtosci.
Po zjedzeniu wyznaczony pracownik/pracownicy dezynfekuja powierzchnie stotow
oraz krzesta (porecze, oparcia, siedziska), przy ktérych spozywane byty positki.

Positki donosza do stolikéw panie wozZne.
Wydawanie positkow odbywa sie zmianowo.

Personel kuchenny nie powinien kontaktowac¢ sie z dzie¢mi oraz personelem
opiekujacym sie dziecmi.

Do pracy musza przychodzi¢ osoby zdrowe, bez jakichkolwiek objawow
wskazujgcych na chorobe zakazna.



